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@ Ottimade propone una innovativa serie
di strumenti dedicati alla preparazione del riso
secondo la ricetta tradizionale giapponese.
Un’attenta progettazione unita alla passione
per i preparati piu richiesti della cucina
giapponese hanno consentito la realizzazione
di strumenti in grado di soddisfare

ogni esigenza, anche in termini di convenienza.

Di semplice utilizzo, i modelli proposti hanno
tutta la versatilita e la qualita richiesta
da un mercato in forte espansione.

@ Ottimade offers an innovative series of tools
dedicated to rice preparation according
to traditional Japanese recipes. An accurate
design united with a passion for the most
sought-after preparations of Japanese cuisine
led to the creation of tools able to satisfy

all requirements, even in terms of convenience.

Easy to use, the models offered possess all the
versatility and quality requested by a strongly
expanding market.

MADE
IN ITALY

QUALITY FIRST

@ Ottimade bietet eine innovative Reihe von

Instrumenten zur Vorbereitung von Reis gemaB
dem traditionellen japanischen Rezept.

Eine sorgfaltige Planung auf der Grundlage

der Leidenschaft fur die gefragtesten Speisen
der japanischen Kiche hat zur Umsetzung von
erschwinglichen Instrumenten geftihrt, die jeden
Anspruch erfillen. Die angebotenen Modelle
bieten einen einfachen Gebrauch und die
gesamte Vielfalt und die auf dem stark
expandierenden Markt geforderte Qualitat.

@ Ottimade propose une innovante série

d'instruments dédiés a la préparation du

riz selon la recette traditionnelle japonaise.

Une conception attentive unie a la passion pour
les préparations les plus requises de la cuisine
japonaise ont permis la réalisation d'instruments
en mesure de satisfaire chaque exigence, méme
en terme de commaodité. Simple a utiliser,

les modeles proposés ont toute la versatilité

et la qualité d'un marché en forte expansion.

@ Prismafood ofrece una innovadora serie

de equipos dedicados a la preparacion del

arroz siguiendo la receta tradicional japonesa.
Un atento disefio, unido a la pasion por los
preparados mas utilizados en la gastronomia
japonesa, han permitido crear una serie

de equipos capaces de dar respuesta a cualquier
necesidad, incluso en comodidad.

Los modelos propuestos resultan sencillos

de utilizar y ofrecen toda la versatilidad y calidad
que requiere un mercado en fuerte expansion.

@ Ottimade npeasiaraet NHHOBALWIOHHYHO

CEPVII0 MHCTPYMEHTOB A/151 MPUrOTOBIEHIS
pvica o TPaaVLIMOHHLIM SMOHCKUM

peLiertam. TLlaTenbHoe NPOeKTUPOBaHe

1 yBIEYEHNE CaMbIMI MOMYJIAPHBIMU

61I0AaMI SIMOHCKO KyXHW NIETIN B OCHOBY
VHCTPYMEHTOB, CMOCOBHbIX YAOBNETBOPUTL
ntodble TPeOOBaHWS!, B TOM YICIE 1 B NaHe
peHTabesnIbHOCTY.

ACCOPTVMEHT MOAENEN OT/IMHAETCS MPOCTOTON
SKCMyaTaLmm, YHIBEPCaIbHOCTHIO

1 KQYECTBOM, OTBEYAIOLLIM ObICTPOPACTYLLIM
NOTPEBGHOCTAM pbIHKA.
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SERIE OKAMI

@ Il forno cuociriso Okami nasce per offrire

un sistema automatico di cottura capace

di riprodurre la tradizionale ricetta nipponica.
Okami precuoce, cuoce e completa

la cottura garantendo una preparazione
ottimale del riso per il sushi.

Utilizzare Okami & semplice, il sistema

di apertura a scorrimento agevola notevolmente
I'inserimento e I'estrazione della pentola,

il display e la grafica lo rendono uno strumento
semplice ed intuitivo, ideale per tutti

i professionisti del sushi.

@ The Okami rice cooking oven is an automatic

cooking system able to simulate traditional
Japanese recipes.

Okami pre-cooks, cooks and fi off cooking
guaranteeing optimal sushi rice preparations.
Okami is simple to use, the sliding opening
system signifi facilitates the insertion

and extraction of pots, the display and graphics
make it a simple and user-friendly system,

ideal for all sushi professionals.

OKAMI

@ Der Reiskochofen Okami bietet ein
automatisches Garsystem, das das traditionelle
japanische Rezept widerspiegelt.

Okami gart vor, kocht und schlieBt die Garung
ab und garantiert eine optimale Vorbereitung
von Sushi-Reis.

Der Gebrauch von Okami ist einfach;

das Offnungs-Gleitsystem erleichtert stark

das Einziehen und Ausziehen des Topfes,

das Display und die Grafi sind ein einfaches
und intuitives Instrument, ideal fur

alle Sushi-Fachkoche.

@ Le four pour la cuisson du riz Okami est né
pour offrir un systéme automatique de cuisson
en mesure de reproduire la recette nipponne
traditionnelle.

Okami précuit, cuit et compléte la cuisson

en garantissant une préparation optimale

du riz pour le sushi. Utiliser Okami est simple,
le systéeme d’ouverture a coulissement facilite
considérablement I'introduction et I'extraction
de la casserole, I'afficheur et la graphique font
de Iui un instrument simple et intuitif,

idéal pour tous les professionnels du sushi.

@ El horno para coccion de arroz Okami nace para
ofrecer un sistema automatico de coccion capaz
de reproducir la receta tradicional nipona.
Okami precocina, cocina y ultima la coccion,
garantizando una preparacién ideal del arroz
para sushi. El uso de Okami resulta sencillo:
el sistema de apertura corredera facilita
considerablemente la introduccion y extracciéon
de la cacerola, y la pantalla y el aspecto grafico
lo convierten en un equipo simple e intuitivo,
perfecto para todos los profesionales del sushi.

@ Meyb anda Bapkm puca OKAMI npeacTasnset
CcoB0W aBTOMATUYECKYHO CUCTEMY, CMIOCOOHYHO
BbIMOSHATL BAPKY MO TPAANLVIOHHOMY
AnoHCKoMy peLienTy. Bapka B OKAMI
NPOXOAUT NPeABaPUTENbHYIO, OCHOBHYIO
1 3aBEPLUAIOLLYIO CTaamn, MOCe KOTOPbIX
PUC MNOSHOCTBIO FOTOB AJ19 CYLLN.

OKAMI npocTa B aKcrlyataumm, pasasikHas
cucTeMa OTKPbITUS 3HAYUTENBHO ObneryaeT
BBO/, 1 BbIBOZ, KacTpton, a narofaps
amcnneto ¢ rpadnHeckim MHTepdEeNcom
MOJIb30BaHE NEYBIO - MHTYUTUBHO MOHATHOE
1 MOSIHOCTBIO AOCTYMHOE A1 toHoro
crneuyanmcTa no CyLuu.

OKAMI GAS

Alimentazione ¢ Power supply ¢ Spannun volt 230 ¢ 400 Alimentazione ¢ Power supply ¢ Spannun volt 230
Alimentation e Alimentacion e Alimentag&o e MutaHue Hz 50 « 60 Alimentation e Alimentacién e Alimentag&o e Mutanue Hz 50 « 60
Camere ¢ Chamber ¢ Kammer ¢ Chambres n° 1 Camere ¢ Chamber ¢« Kammer ¢ Chambre n° 1
Cémaras » Camaras e Pa6ouasi kamepa Cémaras  Camaras e Pabouasi kamepa

Potenza e Power e Heizleistung e Puissance KW 5,4 Potenza ¢ Power ¢ Heizleistung ¢ Puissance w 17,0
Potencia ¢ Poténcia e MoLuHoCTb Potencia ¢ Poténcia e MowwHoCTb (gas) KW J11,6 (10000 kcal/h)
Capacita riso e Rice capacity kg 2,85 Capacita riso e Rice capacity kg 2,87
Dimensioni esterne e External dim. « AuBenabmessungen cm L 75,0 Dimensioni esterne e External dim. e« AuBenabmessungen cm L 75,0
Verpackungsabmessungen ¢ Dim emballage P 65,5 Verpackungsabmessungen ¢ Dim emballage P 65,5
Dimensdes externas e BHeluHKne rab. pasmepsbl H 50,0 Dimensdes externas e BHellHue rab. pasmepsbl H 50,0
Dimensioni imballo e Packing dimentions cm L 97,0 Dimensioni imballo e Packing dimentions cm L 97,0
Verpackung abmessungen ¢ Dim emballage P 77,0 Verpackung abmessungen ¢ Dim emballage P 77,0
Medidas del embalaje « Dimensdes da embalagem H 63,0 Medidas del embalaje ¢ DimensGes da embalagem H 63,0
Pa3Mepbl ynakoBku Pa3Mepbl ynakoBku

Peso netto e Net weight e Nettogewicht e Poids net kg 60,0 Peso netto ¢ Net weight e Nettogewicht e Poids net kg 63,0
Peso neto e Peso liquido e Bec-HeTTo Peso neto e Peso liquido  Bec-HeTTo

Peso lordo e Gross weight e Bruttogewicht e Poids brut kg 82,0 Peso lordo e Gross weight e Bruttogewicht e Poids brut kg 82,0
Peso bruto e Peso bruto ¢ Bec-6pyTTo Peso bruto e Peso bruto ¢ Bec-6pyTTo
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@ Okami integra
I'innovativo sistema
Extra Wide Open

dell'anta per I'inserimento

della pentola.

@ OKAMI includes the
innovative Extra Wide
Open door system
overseeing insertion
of pots.

@ OKAMI integriert das
innovative System Extra
Wide Open an der Tur
zum Einflhren des

@® Okami intégre I'innovant
systéme Extra Wide
Open de la porte pour

I'insertion de la casserole.

@ Okami incluye el
innovador sistema Extra
Wide Open de la puerta
para la introduccion
de la cacerola.

@ OKAMI BkstovaeT B
cebs1 MHHOBALMOHHYHO
CMCTEMY pacnaxyBaH1s
cTBOpKM Extra Wide
Open o515 BBOAA

Topfes. KacTpronn.
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® | forni OKAMI possono essere sovrapposti componendo

una colonna a due o a tre forni a seconda delle
necessita. Questa versatilita da la possibilita

di sviluppare liberamente la propria attrezzatura in base

alle esigenze del locale.

@ OKAMI ovens can be placed one on top of the other
to create a column featuring two or three ovens,
dependent on requirements. Such versatility enables
non-restricted arrangement of the equipment based
upon the requirements of the establishment.

@ Die Ofen OKAMI kénnen als Aufbau von zwei oder
drei Ofen je nach Gebrauch verwendet werden.
Diese Vielfalt gibt die Moglichkeit die eigenen Gerate
je nach Anforderungen und Raummaglichkeiten

frei auszuwéhlen.

@ Les fours Okami peuvent étre superposés en
composant une colonne a deux ou trois fours selon
les nécessités. Cette versatilité donne la possibilité
de développer librement son propre équipement
en fonction des exigences du local.

@ Los hornos Okami pueden apilarse para formar
una columna de dos o tres equipos, segun se necesite.
Esta versatilidad permite colocar el equipamiento
con libertad para adaptarse a los requisitos del local

de instalacion.

@ Meun OKAMI MOXHO CTaBUTb ApYr Ha Apyra,
dopmrpys No Mepe HeOBXOANMOCTY CTOMKY
13 OBYX WM TPpexX neyen. Takoe rbkoe peLleHve
Mo3BOMSET CBOOGOAHO KOMMOHOBATL 060PYAOBaHE
B 3@BVICIMOCTV OT MECTHbIX YCIOBUI.
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Professional equipment

OTTIMADE

Via Tabina 18
33098 Valvasone PN ltaly
info@ottimade.com






